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SOLA

Konec aprila je za Domom krajanov Negovana Nemca potekal dan odprtih vrat

Podruznicéne OS Bilje s sloganom »Dobre okuse je treba delitic.

Letos so se ucenci na tematskih stojnicah
predstavili s starimi in drugimi zanimivimi
jedmi. V pricujocem besedilu so zato
namenoma uporabljeni domaci (narecni)
izrazi za jedi in nekatere sestavine za
kuhanje.

Nonina kuhinja

V okviru pouka dajemo na nasi Soli
poudarek ohranjanju domace dediscine,
zato smo k sodelovanju povabili none in
pranone, ki so na stojnici jedi nasih non
pripravljale domaco pasto, biljenske Struklje
in fulje.

Stojnica Reciklirana kuharija

Smo ekosola, zato smo pozorni tudi na
ostanke hrane. Tako smo na stojnici
Reciklirana kuharija pripravljali Snite, kruhov
narastek iz ostankov kruha, obiskovalcem

pa ponujali tudi na nasi Soli suSene drobtine.

Ker smo s samim dogodkom Zeleli ¢im manj
bremeniti nase okolje, smo udeleZzence

v vabilu prosili, naj vsak prinese s seboj
kroznik, zlico in vilice; na samem dogodku
pa smo uporabljali reciklirane steklene
kozarce, biorazgradljive kroznike in lesene
Zlice in vilice.

Spargljeve jedi

Zivimo na obmogju, kjer dobro uspevajo
Sparglji, zato smo na stojnici jedi iz Spargljev
pripravljali Spargljevo frtaljo, Spargljevo
minestro, okisane Sparglje, Sparglie v
listnatem testu in polento s Sparglji. Polento
smo skuhali po starem v kotlu.

Stojnice z zanimivimi okusi

V okviru krozka so uc¢enci spoznavali
italijanske izraze v kuhinji. Na svoji stojnici
so ponujali tramezzine, tiramisu in pasto al
pomodoro.

Sola sodeluje s Hiso dobre volje iz Mirna. Na
odprti kuhinji je sodelovanje obrodilo slastne
palacinke. Vzgojiteljice z vrtca Bilje so na
svoji stojnici ponujale regratov sirup, razlicne
namaze in smoothije.

Ucenci 5. razreda spoznavajo zdravo

hrano. Njihova stojnica je ponujala jedi

brez glutena: brezglutenske vaflje z jabolki,
brezglutenske kroglice »cake-pop« z rozinami
in kakavom, leSnikov namaz in leSnikov
namaz s pomaranco.

Unescov

krozek spoznava zelisca

V okviru Unesco krozka so ucenci spoznavali
zelis€a. V marcu smo obudili gredici z novimi
zeliS¢i ter posadili zeliS¢a za frtaljo, ki so bila
uporabljena na stojnici ZeliS¢ne dobrote.
Ucenci so pripravljali frtaljo iz srénega

zelja, mederjance, koromaca, drobnjaka,
listov stoletne cebule, listov stoletnega
Cesna, regrata, cemaza, petersilja in mente
romane. Ponudili so tudi razliéne namaze

iz skute in zeliS¢. Za zejne pa so poskrbeli s
sirupom iz bezga ter limonado.

Zanimiv dogodek je privabil veliko Stevilo
ljudi in jih povezal med seboj. Trud je bil
poplac¢an z novo izkusnjo za nase ucence,
nasmejanimi obrazi med prisotnimi in
prijazno besedo.

Tjasa Mocnik, Podruzniéna OS Bilje
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