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Kulinaricni meseci v destinacijah Brda in Miren Kras

Cesnja in $pargelj sta na kroznikih
plesala romantic¢ni ples

Z zeljo, da bi bogastvo ponudbe jedi
tega letnega ¢asa in odli¢nost nasih
domacih gostiln, restavracij in turi-
sticnih kmetij priblizali ljubiteljem
dobre hrane doma in preko meja, smo

V maju in juniju je na edinstvenem kulinari¢nem
popotovanju pod okriljem dveh enogastronomskih
blagovnih znamk, Brdalicious in Krasne kuhnje, 11 lo-
kalnih gostinskih ponudnikov ponujalo menije, v okviru
katerih sta na kroznikih éenja in Spargelj, izmeniéno ali
skupay, plesala romantiéni ples Okusov ljubezni, kot smo
poimenovali skupno promocijsko kampanjo. Ponudniki,
ki so pristopili k promocijski akeiji (Turizem Breg, Kruh
in vino, Restavracija Gredic, Gostilna na lepem razgle-
du, Domadija Kabaj Morel, Hida Stekar in Restaveacijo
hotela Venko iz Brd ter Gostilna Bric, Gostilna Makorid,
Gostilna Stirna in Izletnitka domadija Mirko s Krasz)
so vse od 1. maja pa do 16. junija ponujali promocijske
menije za 30 evrov.

Za vse, ki radi sami odkrivajo ¢are spajanja okusav
v loncih in na kroznikih, smo na wwwbrda si in www,
mirenkras.si zbrali nekaj izvirih receptoy, ki so temeljili
na tradicionalni kulinariki z dodano pravo mero krea-
tivnosti.

25. aprila smo pri Hidi Stekar organizirali novinar-
sko konferenco. Novinarji so okusili nekaj jedi na ¢ i.
kosilu v temi, saj smo jim zakrili oéi v Zelji spodbujanja
uporabe vseh Cutil 7. maja smo na vete Gostilne Bric
v Mirnu gostili strokovnjake in predstavnike razliénih
institucij na strokovnem posvetu z naslovom Spargiji in
Cednje od nfive do krofnika, s Katerimi smo osvetlili izzive

Novinarska konferenca
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v destinacijah Brda in Miren Kras
zdruzili modi ter v skupni promocijski
kampanji prvi¢ povezali 2 teritorija,

2 lokalni surovini in 2 paradna konja
sezonskih okusov.

pridelovalpo-dobavne verige Spargliev in {esen), njihove
uporabe v kulinariki in nepogredljiv zdravilni udinck na
organizem, Posvet, ki smo ga zakljuéil z demonst racijo
priprave in degustacijo jedi iz Spargljev in dedenj, je bil
namenjen gostincem, kmetom, élanom drudtev sadjar-
jev. olikanev in dipkom Biotehniike jole.

17. maja smo gostovali v oddaji Dobro jutro v
koprskem studiu RTV SLO.

Oddaja Dobro jutro

Govorili smo o éednjab in Spargljih, predstavili smo
naie menije, povabili na gala velerjo in tradicionalna
praanika v Brda in Miren Kras Kuharska fefa iz Doma-
Uije Kabaj Morel ter Gostilne Stima sta pripravila nekaj
jedi in izdala recepte za pripravo.

Za najvecie sladokusce in predane gurmane smo 22,
maja v Vili Vipolze pripravili prvovrstno enogastro-
nomsko doZivetje - glasheno kulinari¢éno gala veéerjo v
druibi Tilna Artala, ki je bil tuds nosilec kampanje na
socialnih omrezjib,

9-hodni meni je pripravhalo 9 gostincev. Med odlidni-
mi kuharskimi efi so bili trije z destinacije Miren Kras,
in sicer iz Gostilne Makorig, Gostilne Bric, Gostilne
Stirna, Stirje pa iz Brd (Kruh in vina, Gredié, Hisa Stekar,
Turisti¢éna kmetija Breg ter Gostilna Kor$i¢ in Turistic-
na kmetija Klanjiéek Wine & stay iz sosednje Italije).



Gala vecerja

Piko na I je dodal nosilec Michelinove zvezdice TomaZ
Kav¢ic. Sommelierja Dejana Basa in Ivan Persolja sta
poskrbela za odli¢no spajanje hrane z 9 izbranimi vini
najboljdih vinarjev iz Brd (Marjan Sim¢ic, Edi Simcic,
Ferdinand, Hisa Stekar ter Klet Brda), Vipavske doline
(Vinarstvo Bati¢ in Faganeli), Vina Kavéié s Krasa ter
Gradisciutta iz Collia,

Skoraj dva meseca cutnega razvajanja brbondic na
dveh dcstmau)ah se je zakljucilo s tradicionalnima pri-
reditvama, Praznikom $pargliev v Orehovljah in Festiva-
lom brifke ¢esnje v Brdih.

Tina Novak Samec,
direktorica ZTKMS Brda




