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Uspesna predstavitev obcine
v oddaji Dobro jutro

V nasi obCini je bilo v petek, 21. aprila 2017, pestro Ze od zgodnjih jutranjih ur, saj smo
se s snemalno ekipo RTV Slovenija dobili Ze ob 6. uri zjutraj, da v Zivo predstavimo
znacilnosti in ponudbo nase obcine. Glavni voditeljici na terenu sta bili Marija Merljak,

Da bi gledalcem iz cele Slovenije ¢im

bolje predstavili nase kraje, pokrajino in
ponudbo, smo se odlocili za tri lokacije
snemanja: Cerje, Orehovlje in Opatje selo.
Seveda vse to ni bilo tako enostavno, saj
smo bili casovno omejeni tako med samim
javlianjem v zivo kot tudi med premikom
celotne ekipe z ene lokacije na drugo. Se
dobro, da smo si z Marijo Merljak uspeli
izboriti vse tri lokacije!

Pogled s Cerja - 1. javljanje

S Cerja smo se oglasili ze ob 7.15, kjer

je nas mogocni Pomnik braniteljem
slovenske zemlje. S snemalno ekipo smo
se postavili na teraso v 1. nadstropju.
Vreme je bilo prekrasno, prav tako razgled.
Videli smo vse od morja, Trzaskega zaliva
pa do Alp, vrha Triglava in Dolomitov. Na
kratko smo predstavili naso obcéino, vpetost
v Gorisko in dejavnosti od kmetijstva do
obrti. Za prijetno prebujanje je poskrbela
Folklorna skupina »Na placi«.

znana svetovalka za zdravo prehrano v oddaji Dobro jutro, in Spela Mocnik.

Sparglji in vse vrste zanimivosti
iz doline - 2. javljanje

Ze ob 8.30 je bil drugi vklop sredi polja v
Orehovljah. Prelepa kulisa Orehovskega
polja z nasadom Spargljev ter toplo jutranje
sonce sta narisala nesteto nasmehov na
obrazih sodelujocih. Kolesarji Drustva
Avtomoto karting klubAles.ca-racing iz
Mirna, konji iz Drustva Ranc Bilje, folklorna
skupina, otroci iz Podruznicne Sole Bilje in
¢lani odbora za ciljanje pirhov iz Mirna so
dodali svoj del v predstavitvi dogajanja pri
nas.

Glavni protagonist prenosa iz doline je hil
seveda gojen Spargelj - paradna vrtnina
Orehovelj. V nasi obcini imamo dva

vecja pridelovalca Spargliev: Domacijo
Mozetic iz Bilj in Kmetijo Usaj KMV

iz Orehovelj. Marija je povedala nekaj
bistvenih poudarkov o $pargljih; ti so
naravnost kraljevska hrana, zdrava, polna
mineralov, vitaminov in antioksidantov,
tudi glutationa, ki je eden najmocnejsih
antikarcinogenih snovi in rutina, ki krepi
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stene krvnih Zil in varuje kapilare pred
poskodbami. Znacilen je tudi asparagin,

ki deluje mocno diureticno in ociscevalno.
Kristjan Usaj je gledalcem predstavil, kako
se Sparglje pridela, nabira, ¢isti in sortira.
Clanice Drustva zena Miren - Orehovlje in
Sportno-turistiénega drustva Orehovlje,

ki je organizator tradicionalnega Praznika
Spargliev, so prikazali, kako se Sparglje
pripravlja za kuho - in to od ¢is¢enja do
kuhanja tako belih kot tudi zelenih Spargljev.
Prikazale so tudi posebno napravo, s katero
so Spargljie odrezali na »ta pravo dolZinos,
jih povezali z rafijo v sveznje in pripravili za
prodajo na trgu. O vsem tem in o jedeh, ki
so jih pripravile pridne roke kmeckih Zena.
nas je seznanila predstavnica Adrijana
Plesnicar. Moderni pridih v kulinariki je
dodala Gostilna Makoric iz Orehovelj s
pripravljenimi jedmi iz gojenih spargljev:
jesprenjcek (orzotto) s Sparglji, klobaso

in listi travniske pokalce; sipini rezanci s
Spargljii in lososom; Sparglievi mosnjicki

s koprivno omako; Spargljiev narastek s
cemazem; belusi kuhani v teranu; belueva
juhca ... Katjusa Batistic iz Gostilne Bric

iz Mirna je pripravila njoke iz kopriv in
palacinke s spargljevo marmelado, Tatjana
Komel iz Drustva Zena Bilje je govorila, kako
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pripravijo bilienske struklje in fulje.
V dogajanje so bili vkljuceni tudi otroci 9.
razreda O3 Miren, ki so v Zivo pripravijali
frtaljo iz Spargljev in zeliSc. IzletniSka
kmetija Faganeli Diego se je predstavila
s suhomesnatimi izdelki in enometrsko

salamo. Irena in Denis Marusié sta ponudila
izdelke Magfino (namazi, marmelade,
vlozena zelenjava ...), sirarka Tanja Coti¢ iz
Mirna pa kozji sir. €lani Drustva keramikov
Bilje so prikazali obdelovanje gline,

predsednik drustva Bozidar Batisti¢ pa
svoje precudovite umetnine iz keramike. Bilje
so namre¢ znane po tradiciji opekarstva.

Ivo Marusié je v sodelovanju s Cevljarskim
muzejem Miren prikazal roéno izdelovanje
cevljev kot v starih ¢asih. Miren je dobro
poznan po tradiciji Gevljarstva in usnjarstva.
Seveda nismo pozabili na lokalne izdelke:
pivo Kakikraft, sokove Majcen in druge
rocne izdelke.
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Brscike in druge posebnosti s
Krasa - 3. javljanje

In Ze po slabe pol ure je sledil Se tretji
vklop, in sicer izpred Hise opajske tradicije
v Opatjem selu. Tu je druga prst in sredi
kraskega kamenja je bil glavni igralec

divji Spargelj ali bricika. Bogato obloZene
mize in zvok harmonike Simona Colje

ter zenskega zbora iz Opatjega sela so

na prizorisée privabile veliko domacinov.
Svoje kulinariéne specialitete so predstavili:
Gostilna Stirna Opatje selo (njoki z

divjimi &parglji in okusna sladica), Drustvo
Fena Zbrinca je predstavilo Sutast toc in
Zgubanko. Turistiéna kmetija in osmica

Pri Kréarju je vabila na prihajajoco osmico
in predstavila svojo ponudbo. Sonja
Zavadlav iz Aktiva kmeckih Zena Drustva
Simon Jenko, Temnica, je povedala, da so
pripravile frtaljo iz divjih Spargljev, koromaca
in melise ter krompir s koromacevim
cvetjem in teranom. Tatjana Franc¢eskin

iz Kostanjevice na Krasu je povedala, da

je pripravila tudi okusno slivovo minestro,
Snite v teranu, polento in omako iz diviega
praéiéag-ET_di zvesti Vera Lipicar iz Ekoloske

kmetije z razlicnimi kozjimi siri in drugimi
izdelki iz kozjega mleka in Magda Rogelja
iz Zeliséne kmetije Rogelja nista manjkali
na predstavitvi.

Svojo ustvarjalnost so pokazali Se
kamnoseki iz druzinskega podjetja
Kamenkras Opatje selo, Katarina Spacal
s svojimi pleteninami, ki jih ustvari na statvi,
&lanice in ¢lani DruStva Zbrinca s prikazom
tradicije bicarstva in pa izdelave Zbrinc,
Suzana Urdih s svojimi roénimi izdelki in
Turistiéno drustvo Cerje s prikazom bogate
zgodovinske dediscine 1. svetovne vojne.
Seveda nismo pozabili povabiti vseh
gledalcev oddaje na obisk in Se na
prihajajoce dogodke. Da je oddaja gladko
tekla in bila zanimiva, se je potrudilo
okrog 200 ob¢ank in obéanov. Vsem
sodelujoéim se prisréno zahvaljujem!

Nevenka Vuk, obc¢inska uprava
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