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Pestro dogajanje na |
Prazniku spargljev 2018

Letosnji tradicionalni Praznik Spargljev v Orehovljah
je ze 17. po vrsti. V sodelovanju z Obéino Miren

- Kostanjevica in Krajevno skupnostjo Orehovlje

je praznik organiziralo Turisticno Sportno drustvo
Orehovlje pod taktirko predsednice Mateje Rupnik.

Letosnji praznik je bil razdeljen v Stiri
sklope: na kulturni, kulinaricni, Sportni in
tradicionalni del. Clani in podporniki drustva
s0 se 7e ves teden pripravijali na dogodek,
saj organizacija ni majhen zalogaj za vas
Orehovlje.

Kulturni ¢etrtek

Letos smo se odlocili, da povabimo dramsko
skupino PD Standrez, zelo znano dramsko
skupino iz zamejstva. Zaigrali so igro Toneta
Partljica Caj za dve v reiji Jozeta Hrovata.

Ni posebej potrebno razlagati, da so nas
nasmejali do solz in tako cudovito otvorili
nas praznik. Se posebej smo obéudovali
vrhunsko igro nase domacinke Mojce
Dolinsek in nepozabnega Bozidarja
Tabaja. Igra je hudomusno obravnavala
temo iz doma starostnikov, kjer se srecajo
starostniki vseh druzbenih slojev. Avtor
zajame varovance od uspesne gledalisSke
igralke, ki dobi za sostanovalko preprosto
kmetico, do malo dementnih stanovalcev -
in zaplet je tu. Ce dodamo &e Sarmantnega
Bozidarja Tabaja, je smeh zagotovljen.
Bucen aplavz je bil poklon nasim prijateljem
iz zamejstva.

Kulinaricni petek

V petek je potekal enogastronomski vecer

s Sparglji in kuharskim mojstrom Tomazem
Kavéicem. Sodelovalo je vec gostincev.
Najprej omenimo domaco Gostilno
Makoric, ki se je predstavila z jeSprenckom
(ricota) z zelenimi Sparglji, klobaso in listi
travniske pokalice in njoki vijola krompirja
na kremi iz belih Spargljev in topinamburja
s tatarjem gamberov in zelenih Spargljev.
Seveda ni Slo brez Sparglievega sladoleda,
ki ga je pripravila Okrepcevalnica

Adria iz Mirna. Gostilna Bric iz Mirna

se je predstavila z divjim €rnim rizem s
sparglji in koprivno kremo ter Spargljevim
presenecenjem (sladica). Gostilna Kogoj

iz Bilj je nudila spomladanski golaz s
strukljem iz zelenih Spargljev. Gostilna
Stirna iz Opatjega sela je ponudila hot dog s
Sparglji: Spargelj ovit v trtinem listu in krasko
panceto popeceno na Zaru, preliv iz salatine
in jajca v domacem kruhu ter mussem

iz Spargliev, sledile so sladice: muss iz
marmelade iz Spargljev, piSkotni cramble,
teranov glase in karamel. Gostilna Rutinca
iz Vrtojbe se je predstavila s Spargljevim
koktajlom s piscancem, Spargljevim
strudljem in Spargljevo sladico z jagodami.
Osteria - Gostilna Korsié iz Steverjana se
je predstavila s Sparglji s polento, licnico in
siri.

Obiskovalcem se morda Se danes cedijo
sline po dobrotah, ki se jih ne bi sramovala
niti restavracija z Michellinovimi zvezdicami.
Komisija, ki jo je vodil Tomaz Kavéic, je

za najboljSo Sparglievo jed 17. praznika
Spargliev izbrala spomladanski lovski golaZ

s Strukljem iz zelenih Spargljev Gostilne
Kogoj. Cestitamol!

Da bi hrana laZje stekla po grlu, so skrbeli
nasi vinarji: Kujtna domacija iz Temnice,
Vinarstvo Radovan Kavéic iz Lipe,
Domacija Kovacic iz VojScice, Vina Zgonik
iz Branika in Vina Mozeti¢ iz Renc. Za
najboljSega vinarja belih vin je bil nagrajen
Stojan Kavcic iz Lipe, za rdeca vina pa
Simon Séuka iz Temnice. Vrhunski veger se

je nadaljeval z dalmatinsko klapo Cambi, ki
je kljub mrazu zapolnila naso nostalgijo po
toplem morju.

10 Pyleln’ glasovi | JUNIJ 2018




V OSPREDJU

onrtna sobota

V soboto smo nadaljevali z bogatim
otroskim programom in s Sparglievim
kolesarjenjem. Na prizoriSCu so nam
predstavili svoj poklic vojaki, policisti, civilna
zascCita in NUS. Na zanimiv nacin so nam
priblizali svoje delo, Se posebej so pritegnili
otroke in mladino.

Nadaljevali smo z otroskimi igrami z
vzgojiteljicama, ki v poletnem casu vodita
indijansko poletje v Javi. Okrepcali smo se

s »pasto« in bili zadovoljni, ko smo videli
nasmejane otroke, ki so odhajali domov.
Cakala nas je zabava za mlade, ki je
potekala skoraj do svetlega. Zabavali so nas
Projektili, DJ Zaga in vrhunec vecera - Pop
Design.

Tradicionalna nedelja

Program je vodila vedno nasmejana
Martina Arcon, slavnostni govor pa je
pripadal Zupanu Mauriciju Humarju. Na
ogled so se najprej postavili starodobniki.
Ob pogledu nanje se je v srcih starejsih

zbudil marsikaksen spomin. Na celu
povorke je stopal Pihalni orkester iz

Nove Gorice. Sledila je tradicionalna
povorka kmeckih vozov. Nastopili so tudi
harmonikasi pod vodstvom Nejca Vrtovca
ter skupne mazoretke iz Mirna in Deskel
pod vodstvom Nezke Kralj Rupnik ter otroci
Podruzniéne 0S Bilje. Za obilico smeha je
poskrbel Tilen Artac.

Dan se je pocasi prevesil v noc. Vendar

je bilo videti, da obiskovalci odhajajo
zadovoljni in z obcutkom, da se bodo

naslednje leto vrnili.

Hvala vsem, ki ste prispevali k uresnicitvi
praznika Spargljev. Najvecje breme je nosilo
Turistiéno Sportno drustvo Orehovlje v
sodelovanju z Obcino Miren - Kostanjevica
in Krajevno skupnostjo Orehovlje. Hvala
tudi vsem sponzorjem, ki so pomagali s
svojimi prispevki.

Se vidimo naslednje leto!

JoZe Bezjak
Foto: TomaZ Povodnik

Nagrade za vina 2017

Aprila 2018 se jé v Temnici uspesno izteklo 16. tradicionalno ocenjevanje vin v

Obcini Miren - Kostanjevica pod okriljiem: Kmetijsko gozdarskega zavoda Nova Gorica,
Kmetijske svetovalne sluzbe Bilje in Obcine Miren - Kostanjevica. Ocenjevanja se je
udelezilo 15 vinarjev in vinogradnikov. PetClanska strokovna komisija je ocenila skupaj

35 vzorcev vin, od tega 11 vzorcev belih in 24 vzorcev rdecih vin.

NajboljSe ocenjena vina med belimi vini so:

1. mesto: Stojan Kavcic iz Lipe — malvazija, letnik 2016
2. mesto: Vinogradnistvo Marusic iz Vojscice - bela zvrst, letnik 2017
3. mesto: Simon S¢uka iz Temnice - bela zvrst, letnik 2017

NajboljSe ocenjena vina med rdecimi vini so:

1. mesto: Simon Séuka iz Temnice - teran PTP, letnik 2017.
2. mesto: Radovan Kavcic iz Lipe - teran PTP, letnik 2017.
3. mesto: Stojan Kavcic iz Lipe - teran PTP, letnik 2016.

Priznanja za najboljSe ocenjena vina so bila vinarjem podeljena na
enogastronomskem veceru s Sparglji v sklopu dogodkov na prazniku

Spargljev v Orehovljah.

Mojca Subic, obéinska uprava
Foto: Tomaz Povodnik
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